Menu de fétes
53¢

Leg eifréeg

Créme brGlée au foie gras du Sud-Ouest, confit de
poire au vinaigre de Xéres et brioche toastée

ou

Carpaccio de saumon fagon gravlax, gremolata aux
herbes fraiches, citron confit et fenouil croquant

Lo plt

Filet de loup en crolte d’herbes, sauce champagne
et fondue de poireaux

ou

Cuisse de poulet farcie a la ricotta et tartufata,
risotto crémeux et jus de volaille réduit

Leg deggerly

Blchette de Noél a la créeme de marrons
ou

Fondant au chocolat et creme glacée
au caramel beurre salé

Zave o v mo[ng

Menu unique pour 'ensemble de la table : une méme entrée,
un méme plat et un méme dessert. Les restrictions alimentaires
signalées en amont seront prises en compte.




