
B r u n c h  d u  n o u v e l  a n  
à  l ’ a s s i e t t e  

Amuse-bouches
Gougère au fromage, Verrine de crevettes, crème

citronnée , Viennoiseries 

Entrées 
Œufs Bénédicte, saumon fumé ou bacon croustillant

sauce hollandaise légère

Pancakes salés au parmesan et jambon de pays jeunes
pousses

Huîtres de l’étang de Thau, kiwi, échalote, citron

Plats
Cabillaud en croûte d’olive noire, chou-fleur rôti

Gigot d’agneau confit, ail et romarin, pommes
boulangères

Fromages
Pélardon des Cévennes, Tome de brebis, Roquefort

Desserts
Brioche perdue, caramel beurre salé, glace vanille,

Pavlova aux agrumes, Carrot cake, Fruits frais découpés



B r u n c h  d u  n o u v e l  a n  
à  l ’ a s s i e t t e  

Amuse-bouches
Gougère au fromage, Verrine de saison,

Viennoiseries 

Entrées 
Ragoût de légumes d’hiver

Carpaccio de betteraves au citron confit

Houmous de pois chiche

Plats
Butternut rôti au miel vierge de légumes

Fromages
Pélardon des Cévennes, Tome de brebis, Roquefort

Desserts
Brioche perdue, caramel beurre salé, glace vanille,

Pavlova aux agrumes, Carrot cake, Fruits frais découpés

Option végétarienne


